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SCV VIGNOBLES CAP LEUCATE
De Quintillan et de Roquefort Corbiéres-Chai la Prade

11370 LEUCATE

N° de client : TO1003

Tél: 04 68 33 20 41 Fax: 04 68 33 08 82
Mail: d.ourliac@cave-leucate.com

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé® = valeur consensuelle admise en
France pour I'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/I=FML Terminée.
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Rapport N° BO.R2024.372

Date d'analyse : 13/08/2024

Poiqs_ des Sucres ‘TAV PH Acidité Indiqe a. Indipg J Indicg A;.
N°ana Code Lieu-dit/Nom parcelle Producteur ra|z|ns g/L  puissance totgle mall'l:gue a.arlr%lne ammoniury i]s;/lln?\j
% vol H2S04/ g/L mg/LN | mg/L N
GREB 383.17 196.4 | 11.67| 3.2 3.71 | 1.09 |120.55/143.08|263.63
CM-0064 |415837|Conilieres EARL DOMAINE DU CRES | 423 | 209.3 | 12.44 | 3.19 3.45 1.0 95 129 224
CM-0062 (014218|La Traito EARL LA COUDERQUE 429 || 207.4 | 12.32 | 3.24 3.59 1.3 114 143 256
CM-0068 (631032|Les Azemas FOURNIER JEAN PIERRE | 314 194.3 ) 11.54 | 3.19 3.38 <1 123 144 267
CM-0073 |631021|La Combe du Four FOURNIER JEAN PIERRE | 429 189.5 | 11.26 | 3.27 3.49 1.0 190 158 348
CM-0072 |008309|Les Ouviels MIQUEL OLIVIER 395 197.4 | 11.73 | 3.24 3.53 <1 122 131 253
CM-0065 [007233|Le Pla SCEA COPOVI 309 180.5 | 10.72 | 3.05 4.81 1.7 80 154 234
GREN 385.67 195.1 | 11.59| 3.19 | 4.45 | 2.17 |117.73|133.17| 250.9
CM-0094 |428922MMOULAS DESSUS GAEC DOMAINE DE LA S 390 | 207.4 § 12.32 | 3.27 3.76 1.1 171 165 336
CM-0084 (631507 GRAND CERBE PARNAUD LAURENT 384 169.7 | 10.08 | 3.17 511 3.8 84 103 188
CM-0093 |422917|LES CHAMPS LONGS [SAUNIER ALAIN 383 |} 208.2 ) 12.37 | 3.13 4.48 1.6 98 131 229
MPBL 325.5| 223.2| 13.26|| 3.36 | 3.67 | 1.78 | 95.15| 69.6 |164.75
CM-0048 |010719MONTPLAISIR EARL DE MONTPLAISIR 308 | 2325} 13.81 | 3.40 3.45 1.7 93 65 158
CM-0044 |007203|LE PLA SCEA COPOQOVI 343 | 2139} 1271 | 3.31 3.88 1.9 97 74 172
SYRA 259.67/200.82| 11.93 | 3.26 | 4.86 | 2.86 (144.18106.82) 251
CM-0079 (010707 CHAMPS DU PUITS EARL DE MONTPLAISIR 288 190.0 | 11.29 | 3.15 5.23 3.2 113 108 221 |
CM-0081 |433925LES CONILIERES EARL DOMAINE D EOLE 269 || 221.9 | 13.18 || 3.42 4.20 25 190 109 299 |
CM-0082 |022041|LE PRE COMMUNAL SCEA DES 3 CHAMPS 314 193.5 | 11.50 | 3.21 5.37 3.2 129 118 248

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé® = valeur consensuelle admise en
France pour I'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/I=FML Terminée.
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11370 LEUCATE
N° de client : TO1003
Tél: 04 68 33 20 41 Fax: 04 68 33 08 82
Mail: d.ourliac@cave-leucate.com
Poids deg Sucres | TAV PH Acidité | Indice a. Indices‘ Indice Az.
o . . isi /L i total li .aminé i im.
N°ana Code Lieu-dit / Nom parcelle Producteur ralzms g puissance 0 :e ma”;que aarlr;ne ammoniur :r:\ns;/lln?\l
% vol H2S04/] g/L mg/LN | mg/L N
SYRA 259.67/200.82| 11.93 | 3.26 | 4.86 | 2.86 (144.18106.82) 251
CM-0090 [022050|LE TOUR SCEA DES 3 CHAMPS 190 ) 213.9 | 1271 | 3.29 | 4.78 25 170 129 299 |
CM-0086 |015834|LES ESTAGNELS SCEA DES FONTANILLES | 222 | 196.5} 11.68 | 3.26 | 4.69 2.6 138 87 224
CM-0085 [414539|0RATOIRE \VALERO LUDOQVIC 275 |} 189.1 | 11.24 } 3.25 } 4.87 3.2 125 90 215

Analyses sans parcelle pré enregistrée

Poids | Sucres| TAV PH Acidité | Indice a.| Indice | Indice Az
N°ana Code Caractéristiques Producteur des g/L  puissancg totale | malique |a.aminésimmoniun assim.
raisins g IR IR mg/I N
g % vol H2S04/l g/L | mg/LN| mg/LN
CHAR
CM-0076 [430715PRADES BASSES CABANIE LUDOVIC 390 | 185.6 | 11.03 | 3.20 || 4.81 29 166 118 284
CINS
CM-0100 |007330LES SALANS EARL CARPY 640 | 1541 | 9.16 | 3.10 | 4.73 3.3 119 126 245
CM-0101 |016907|LE VIGNE EARL VIGNIE 555 | 143.6 | 853 | 3.06 | 5.10 3.1 98 110 209
GREB
CM-0074 630004POMPADONES ASSIE JACQUES 272 | 199.3 || 11.84 | 3.24 | 3.77 <1 157 158 315
CM-0060 [005705LES FENALS DUCUP H 301 | 193.3 | 11.49 | 3.10 | 4.20 1.6 88 149 237
CM-0066 [433975CONILIERES EARL DOM EOLE 432 | 203.9 | 1212 | 3.23 | 3.79 1.3 123 149 272
CM-0059 (629811CABANETTES EARL LA BADAL 442 | 1958 | 11.63 | 3.18 | 3.66 1.3 115 156 271
CM-0071 |629812LES CABANETTES EARL LA BADAL 366 | 203.2 | 12.07 | 3.27 | 3.38 1.2 152 154 305
CM-0061 [439715LEGUNES INDI OUSTRIC 355 | 2139 12.71| 3.25 | 3.31 <1 99 99 198
CM-0069 |008303LA MURELLE MIQUEL OLIVIER 549 | 201.9 | 12.00 | 3.26 | 3.35 1.2 142 120 262

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé® = valeur consensuelle admise en
France pour I'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/I=FML Terminée.
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Date d'analyse : 13/08/2024

www.icv.fr
11370 LEUCATE
N° de client : TO1003
Tél: 04 68 33 20 41 Fax: 04 68 33 08 82
Mail: d.ourliac@cave-leucate.com
Poids | Sucres| TAV PH Acidité | Indice a.| Indice | Indice Az.
N°ana Code Caractéristiques Producteur c_ie_s g/L  puissancg totale | malique |a.aminéssmmoniun assim.
raisins g IR IR mg/I N
g % vol H2S04/l g/L | mg/LN| mg/LN
GREB
CM-0057 |022087|LA PRADE SUD SCEA 3 CHAMPS 333 || 202.7 | 12.04 | 3.19 | 3.77 1.8 96 123 219
CM-0070 |022090PRE COMMUNAL SCEA 3 CHAMPS 374 | 196.8 | 11.69 | 3.17 | 3.69 11 108 158 265
CM-0067 |835623CHAMPS PIALO SCEA BARQUINE 360 | 219.0 | 13.01 | 3.27 | 3.46 <1 142 146 288
CM-0058 |007234MURTRES SCEA COPOVI 289 | 1886 | 11.21 | 3.20 | 3.54 1.1 143 177 320
CM-0063 |007211|LE PLA SCEA COPOQOVI 267 | 187.6 | 11.15| 3.11 4.47 1.6 98 159 257
GREG
CM-0078 |008301LA MURELLE MIQUEL OLIVIER 363 | 198.6 | 11.80 | 3.25 | 3.30 <1 143 123 266
CM-0077 |835605LA BARQUINE SCEA BARQUINE 467 | 2125 | 12.63 | 3.21 4.01 1.6 120 121 240
GREN
CM-0099 |834503ORATOIRE JALABERT YVETTE 362 | 195.8 | 11.63 | 3.24 | 3.93 1.3 119 123 242
CM-0097 |013003SABLIERES KERBOAS 268 | 204.9 | 1217 | 3.12 | 4.24 1.0 111 179 289
CM-0091 |615905FANGASSES NOE PATRICE 470 | 203.0 | 12.06 | 3.20 | 4.09 1.7 117 149 266
CM-0096 |009308BREISSES OUEDEC LIONEL 286 | 200.5| 11.91 | 3.15 | 4.32 1.1 103 181 284
CM-0092 |012038LE TOUR SARDA JL 202 | 186.7 | 11.09 | 2.98 | 6.28 2.7 82 130 21
CM-0095 |022081|LA PLAINE SCEA 3 CHAMPS 316 || 205.5 | 12.21 | 3.14 | 4.06 1.2 106 156 262
CM-0098 [007251MONTPEZAT BAS SCEA COPOVI 254 | 198.9 | 11.82 | 3.20 | 4.23 1.2 128 159 286
MACA
CM-0075 010723‘MONTPLAISIR EARL MONTPLAISIR 261 | 188.8 | 11.22 | 3.17 | 4.08 1.9 102 111 213
‘MARL
CM-0102 631509‘LA COURTINE PARNAUD L 214 | 188.8 | 11.22 | 3.07 | 4.97 2.0 75 87 162

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé® = valeur consensuelle admise en
France pour I'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/I=FML Terminée.
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Date d'analyse : 13/08/2024
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11370 LEUCATE
N° de client : TO1003
Tél: 04 68 33 20 41 Fax: 04 68 33 08 82
Mail: d.ourliac@cave-leucate.com
Poids | Sucres| TAV PH Acidité | Indice a.| Indice | Indice Az.
N°ana Code Caractéristiques Producteur c_ie_s g/L  puissancg totale | malique |a.aminéssmmoniun assim.
raisins g IR IR mg/I N
g % vol H2S04/l g/L | mg/LN| mg/LN
MERL
CM-0103 (629851COUSTOUGES EARL LA BADAL 229 | 2139|1271 | 3.23 | 4.89 2.3 103 73 177
MPBL
CM-0046 |003429LES FENALS BELDA S 309 | 246.2 | 1463 | 3.37 | 3.95 1.8 91 77 168
CM-0050 [433960CONILIERES EARL DOM EOLE 367 || 240.5 | 14.29 | 3.42 | 3.46 1.7 118 74 192
CM-0051 005228 MITJA CRES EARL DOM GAROUILLA 305 | 225.1 | 13.37 | 3.33 | 3.55 1.4 88 56 145
CM-0052 604337LA COUDERQUE GAEC CABANIER 793 || 206.5 | 12.27 | 3.27 | 3.91 2.3 92 86 178
CM-0047 [439714CONILIERES INDIVI OUSTIC 274 | 2446 | 1453 | 3.41 3.51 1.7 85 63 148
CM-0045 (012037/COUMEILLES SARDA JN 254 | 2004 | 11.91 | 3.16 | 4.73 21 81 78 159
CM-0049 835624 CHAMP PIALO SCA BARQUINE 313 | 269.6 | 16.02 | 3.63 | 3.20 2.0 194 85 279
MUSC
CM-0054 433906 PRADE EARL DOM EOLE 701 || 2143 | 12.73 | 3.23 | 3.82 2.5 113 94 207
CM-0056 615914LLA COURTINE NOE PATRICE 818 || 201.2 | 11.95 | 3.27 | 3.91 3.0 106 71 177
CM-0055 |010409LA BLAQUIERE SCEA PAS DE L EST 647 | 208.0 | 12.36 | 3.29 | 3.58 21 130 103 233
CM-0053 |835305LA PRADE SUD \VALVERDU CL 770 | 2151 | 12.78 | 3.29 | 4.08 2.8 115 100 215
SYRA
CM-0080 |624603LA MURELLE BIBI BRUNO 272 | 1929 | 1146 | 3.31 473 2.7 245 157 402
CM-0089 433958 PRADE EARL EOLE 348 || 227.7 | 13.53 | 3.44 | 3.77 2.7 159 106 265
CM-0083 [836402LA VIGNASSE GAEC PEGUILLOU 407 | 156.5| 9.30 | 2.97 | 7.33 5.2 85 103 188
CM-0088 439723 EGUNES INDI OUSTRIC 299 | 202.3 | 12.02 || 3.25 | 4.74 2.5 126 100 226

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé® = valeur consensuelle admise en
France pour I'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/I=FML Terminée.
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11370 LEUCATE
N° de client : TO1003
Tél: 04 68 33 20 41 Fax: 04 68 33 08 82
Mail: d.ourliac@cave-leucate.com
Poids | Sucres | TAV PH Acidité | Indice a.| Indice | Indice Az
N°ana Code Caractéristiques Producteur des g/L  puissancg totale | malique |a.aminésimmoniun assim.
raisins g IR IR mg/I N
g % vol H2S04/l g/L | mg/LN| mg/LN
SYRA
CM-0087 |022082LA PLAINE SCEA 3 CHAMPS 309 | 196.0 | 11.65 | 3.19 | 5.09 2.8 125 17 242

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé® = valeur consensuelle admise en
France pour I'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/I=FML Terminée.
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