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TOULOUGES, le 17/09/2024

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé° = valeur consensuelle admise en
France pour l'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/l=FML Terminée.
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Analyses avec parcelles pré enregistrées

N° ana Code Lieu-dit / Nom parcelle Producteur

Poids des
raisins

g

Sucres
g/L

TAV
puissance

% vol

PH Acidité
totale

g
H2SO4/L

Ac.
L-malique

g/L

Indice
a.aminés

IR
mg/L N

Indice
ammonium

mg/L N

Az.
assim.
mg/l N

ApH1
mg/L

ApH3.2
mg/L

IPT
Glories IR

Extrabilité
Anthocyanes

%

Maturité
pépins

%

GREN 461.09249.98 14.85 3.53 2.58 0.68 116.55 88.06 204.61790.09501.64 33.5 32.62 39.91

CM-0064 015414 LA PRADE SUD EARL CAZILDA 457457 247.2247.2 14.6914.69 3.473.47 2.762.76 0.50 95 9999.2 194194.3 641 410410 34.634.6 3636.0374414976599 5352.6011560693642

CM-0065 010710 MONTPLAISIR EARL DE MONTPLAISIR 396396 247.8247.8 14.7214.72 3.473.47 2.822.82 0.530.52536 9595.2 9898.4 194193.6 10521052 548548 26.726.7 4847.9087452471483 1817.9026217228464

CM-0061 005230 LA TRAITO EARL DOMAINE DE GARO 456456 230.9230.9 13.7213.72 3.403.4 3.083.08 1.031.031302 8382.7 6262.3 145145 11851185 631 35.335.3 4746.7510548523207 28

CM-0069 415825 LES CONILIERES EARL DOMAINE DU CRES 458458 258.1 15.3415.34 3.553.55 2.572.57 0.610.61129 102101.7 8181.4 183 718718 473473 37.037 3434.1225626740947 4948.8648648648649

CM-0066 439710 P. SUD INDIVISION OUSTRIC H 533533 263.3263.3 15.6415.64 3.563.56 2.41 0.680.680029 103103.2 7877.8 181 11621162 707707 41.741.7 39 3232.1822541966427

CM-0055 613801 LA ST JEANTE LOUBIE NADINE 453453 243.4243.4 14.4614.46 3.563.56 2.622.62 0.980.975594 151150.7 92 92 243242.7 522522 481 33.733.7 87.8544061302682 4342.9080118694362

CM-0058 615902 LES FANGASSES NOE PATRICE 424424 256.9256.9 15.2615.26 3.603.6 2.252.25 0.56 132 9292.3 224224.4 866866 545545 32.532.5 3737.066974595843 3332.9230769230769

CM-0056 008610 LES FENALS PASCUAL SEBASTIEN 461 249.3249.3 14.81 3.593.59 2.51 0.920.920582 129129.4 78 78 207207.4 401 344344 31.231.2 1414.214463840399 5655.8974358974359

CM-0059 008635 CHAMP DU PUIT PASCUAL SEBASTIEN 544544 257.0257 15.2715.27 3.603.6 2.352.35 0.550.550817 127127.3 10099.8 227 897897 494494 33.433.4 45 4140.8383233532934

CM-0071 022018 MONTPEZAT BAS SCEA DES 3 CHAMPS 482482 241.8241.8 14.3714.37 3.563.56 2.322.32 0.660.66079 163162.7 106 269268.8 450450 395395 27.627.6 1212.2222222222222 4342.7536231884058

CM-0063 015809 LES MARENDES SCEA DES FONTANILLES 408408 254.1 15.10 3.473.47 2.672.67 0.490.488284 102101.9 8181.4 183183.3 797797 490490 34.834.8 3938.5194479297365 4443.6781609195402

Analyses sans parcelle pré enregistrée

N° ana Code Caractéristiques Producteur

Poids
des

raisins
g

Sucres
g/L

TAV
puissance

% vol

PH Acidité
totale

g
H2SO4/L

Ac.
L-malique

g/L

Indice
a.aminés

IR
mg/L N

Indice
ammonium

mg/L N

Az.
assim.
mg/l N

ApH1
mg/L

ApH3.2
mg/L

IPT
Glories

IR

Extrabilité
Anthocyanes

%

Maturité
pépins

%

GREN

CM-0067 822038LE TOUR 3 CHAMPS GREN387 387268.2 268.215.94 3.55 3.552.43 2.430.53 0.527033108 81 80.7189 1297 701 70140.8 40.846 45.952197378565931
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TOULOUGES, le 17/09/2024

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé° = valeur consensuelle admise en
France pour l'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/l=FML Terminée.
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CM-0060 003430SALANS BELDA GREN590 590244.3 244.314.52 3.48 3.482.89 2.890.66 0.655758109 81 81.2190 1614 774 77440.4 40.452 52.044609665427523 23.3663366336634

CM-0054 003408LA PLAINE BELDA GREN565 565236.7 236.714.06 3.45 3.453.13 3.131.11 144 113 256 256.4<400 213220 22025.1 25.1<0 -3.2863849765258265 64.9402390438247

CM-0057 015429VILLAGE CAZILDA GREN415 415251.3 251.314.93 3.59 3.592.36 2.360.67 0.66632133 118 251 251607 607404 40431.9 31.933 33.443163097199349 49.3416927899687

CM-0068 007306CHAMPS DU PUITS DOM CARPY GREN438 438265.2 265.215.76 3.52 3.522.58 2.580.51 0.513246115 92 92.2207 206.9869 869542 54235.4 35.438 37.629459148446539

CM-0070 439708P SUD OUSTRIC GREN487 487256.0 25615.21 3.55 3.552.47 2.470.62 0.624938106 87 87.1193 717 717470 47034.5 34.534 34.449093444909346 45.5072463768116

CM-0062 008601BREISSES SUD PASCUAL GREN491 491239.5 239.514.23 3.38 3.382.97 2.970.69 0.69234296 96.473 72.7169 736 736398 39835.2 35.246 45.923913043478355
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TOULOUGES, le 17/09/2024

Hélène TEIXIDOR, Oenologue.

* En dehors des gammes de mesures validées, un impact sur les incertitudes de mesure est possible ; Estimé° = valeur consensuelle admise en
France pour l'étiquetage nutritionnel a) Couleur: 1=rouge, 2=rosé, 3=blanc ; dPCR Brett. : ND: < 4 copies ADN; D<X: <X copies ADN ; Rech.
Ferro., ac. sorbique : 1=Présence, 0=Absence ; Acide malique <=0.20 g/l=FML Terminée.


